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Datum:

SVADBENA PONUDA Br:

Dragi Mladenci,

Pre svega dozvolite nam da Vam se zahvalimo na interesovanju da vas$ najlepsi dan u Zivotu organizujete
u restoranu Ribarac ili Alaska barka. Nudimo Vam bogate svadbene menije i u mogucnosti smo da
kreiramo meni u skladu sa VaSim Zeljama.

NasSe dugogodisnje iskustvo i profesionalno osoblje obezbedi¢e Vam vencanje iz snova. Spremni smo da
ukazano poverenje opravdamo i ucinimo taj dan nezaboravnim, kako za Vas, tako i za VaSe goste.

Sa nama dobijate odgovor na sva VasSa pitanja. Nudimo Vam.
-Atraktivnu lokaciju na samoj obali Dunava

-Moderno uredene i klimatizovane sale sa dovoljnim brojem toaleta

-Dovoljan broj parking mesta

-Hrana pripremljena od sveZe biranih namirnica

-Sirok asortiman brendiranih i kvalitetnih pica

-Dovoljan broj konobara u skladu sa definisanim standardima

-Sefa protokola koki vodi protokol od pocetka do kraja svadbe

-U saradnji sa poslovnim partnerima organizujemo dekoraciju, dekorativhu rasvetu, specijalne
efekte(suvi led, dim, balonci¢i)

PAKET 1.

MENI 1:

-Hladno predjelo: suvi vrat u mrezi, dunavska kobasica, pile¢a salata, mladi sir, trapist i proja sa sirom
-Tele¢a ragu Corba ili pileca bela Corba

-Prvo glavno jelo: Pile¢i batak sa rostilja, marinirani svinjski vrat i medaljon sa sosom od Sampinjona.
Prilog: Przeni krompir i dinstano povrée

-Mesana salata

-Drugo glavno jelo(posluZuje se na ovalima):

Jagnjece i praseCe peCenje sa raznja ili peCeeni svinjski vrat i rolovana punjena piletina sa krompirom
Kupus salata/ren

Hleb



MENI 2:
-Hladno predjelo: PrSuta, dobos Sunka, suvi vrat u mrezi, rolat sa sirom i Sunkom i proja

-Tele¢a ragu Corba ili pileca bela Corba

-Prvo glavno jelo: Punjeni pile¢i file, medaljon u sosu od tikvice i svinjska natur $nicla
Prilog: Przeni krompir i dinstano povrée

-MeSana salata

-Drugo glavno jelo(posluZuje se na ovalima):

Jagnjece i praseCe peCenje sa raznja ili peCeeni svinjski vrat i rolovana punjena piletina sa krompirom
Kupus salata/ren

Hleb

MENI 3:

-Hladno predjelo: suvi vrat u mrezi, kulen, trapist, proja, urnebes salata

-Telec¢a ragu Corba ili pileca bela Corba

-Prvo glavno jelo: Spikovani svinjski but, junec¢a natur $nicla i batak sa susamom i medom
Prilog: Przeni krompir i dinstano povrée

-Mesana salata

-Drugo glavno jelo(posluZuje se na ovalima):
Jagnjece i prasece pecCenje sa raznja ili peCeeni svinjski vrat i rolovana punjena piletina sa krompirom
Kupus salata/ren
Hleb
Pice ponuda :
Zestoka pica:Vinjak ,,Rubin®, Loza ,,13 jul“ Pelinkovac, Votka, DZin
Rakija: Kajsija,Dunja,Kruska,Sljiva/Krstasica,
Ballantines,Johnie Walker-Red,Smirnof,Finlandia,Campari,Baileys
Vermut
Vina: Belo-Dubravka, Crveno-Despot i Rose-Romansa /vinarija DZervin
Piva: Nektar 0,33, Jelen 0,33,Heineken 0.4
Gazirani sokovi 1/1: Coca Cola, Fanta, Bitter lemon
Negazirani sokovi 1/1: dus, jabuka, borovnica
Mineralna voda 1/1
Negazirana voda 1/1
Kafa domaca,espreso
CENA PO OSOBI: Petak 42E/ Subota 45E/ Nedelja 45E
U cenu je uracunato:
-Jedan od ponudenih menija
-Ponudeno pice u neogranicenim koli¢inama
-Priprema sale po prethodno usvojenoj mapi(raspored stolova sa brojem gostiju) i po prethodno
dogovorenom protokolu svadbenog veselja
Od restorana GRATIS:
-Mladenacka soba
-Svecane presvlake za stolice sa maSnicama
-Vencanje na travnjaku za svadbe u Alaskoj barci-Dekoracija salete za vencanje sa belimzavesama za
svadbe na Ribarcu-Boca Sampanjca posle vencanja i uz mladenacku tortu-Parking
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PAKET 2.

MENI 4:
-Hladno predjelo: vrat u mrezi, peCenica, dunavska kobasica, proja, urnebes, trapist

-Tele¢a ragu Corba ili pileca bela Corba ili svatovska supa
-Toplo predjelo: Sarma od kiselog kupusa ili Kaneloni/monte roso sos
-Glavno jelo: Jagnjece i praseCe peCenje sa raznja, Prilog: Pekarski krompir ili
Rolovana piletina i marinirani svinjski vrat, Prilog: peceni krompir
-Zelena salata, svez kupus, paradajz
Pice ponuda :
Zestoka pica:Vinjak ,,Rubin“, Loza ,,13 jul“ Pelinkovac, Votka, DZin
Rakija: Kajsija,Dunja,Kruska,Sljiva/KrstaSica,
Vermut
Vina: Belo-Dubravka, Crveno-Despot i Rose-Romansa /vinarija DZervin
Piva: Nektar 0,33, Jelen 0,33
Gazirani sokovi 1/1: Coca Cola, Fanta, Bitter lemon
Negazirani sokovi 1/1: dus, jabuka, borovnica
Mineralna voda 1/1
Negazirana voda 1/1
Kafa domaca,espreso
CENA PO OSOBI: Petak 39E/ Nedelja 39E
U cenu je uracunato:
-Jedan od ponudenih menija
-Ponudeno pice u neogranicenim koli¢inama
-Priprema sale po prethodno usvojenoj mapi(raspored stolova sa brojem gostiju) i po prethodno
dogovorenom protokolu svadbenog veselja
Od restorana GRATIS:
-Mladenacka soba
-Svecane presvlake za stolice sa maSnicama
-Vencanje na travnjaku za svadbe u Alaskoj barci
-Dekoracija salete za vencanje sa belimzavesama za svadbe na Ribarcu
-Boca Sampanjca posle vencanja i uz mladenacku tortu
-Parking
Ukoliko Zelite da upotpunite PAKET 2 stranim pi¢em, postoji mogucnostuz doplatu.
U cenu je uklju€eno: Ballantines,Johnie Walker-Red,Smirnof,Finlandia,Campari,Baileys,Heineken 0.4



PAKET 3.

MENI 5:

-Hladno predjelo: Prsuta, ramstek, kajmak, koziji sir, proja sa sirom

-Tele¢a ragu Corba ili pileca bela Corba

-Prvo glavno jelo: Rolovana piletina, ramstek u pikant sosu, Spikovani svinjski but
Prilog: RiZoto sa Sampinjonima, njoke, Sargarepa na puteru, paradajz sa sirom
-MesSana salata

-Drugo glavno jelo:

Rolovana prasetina i rolovana punjena piletina sa krompirom
Kupus salata/ren

Hleb

Pice ponuda :
Zestoka pi¢a: Jack Daniels, Jagermeister, Smirnof, Ballantines, Johnie Walker Red, Campari, Baileys,
Vinjak ,,Rubin®, Loza ,,13 jul“ Pelinkovac, Votka, DZin
Rakija: Kajsija,Dunja,Kruska,Sljiva/KrstaSica,
Vermut
Vina: Belo-Dubravka DZervin, 8 Tamburasa Zvonko bogdan
Crveno-Despot DZervin, Zivot te¢e Zvonko Bogdan
Rose-Romansa DZervin
Piva: Nektar 0,33, Amstel 0,33, Heineken 0,4
Gazirani sokovi flaSice: Coca Cola, Fanta, Bitter lemon
Negazirani sokovi flaSice: dus, jabuka, borovnica
Mineralna voda 1/1
Negazirana voda 1/1
Kafa domaca,espreso
CENA PO OSOBI: Petak 51E/ Subota 57E/ Nedelja 54E
U cenu je uracunato:
-Jedan od ponudenih menija
-Ponudeno pice u neogranicenim koli¢inama
-Priprema sale po prethodno usvojenoj mapi(raspored stolova sa brojem gostiju) i po prethodno
dogovorenom protokolu svadbenog veselja
Od restorana GRATIS:
-Mladenacka soba
-Svecane presvlake za stolice sa maSnicama
-Vencanje na travnjaku za svadbe u Alaskoj barci
-Dekoracija salete za vencanje sa belimzavesama za svadbe na Ribarcu
-Boca Sampanjca posle vencanja i uz mladenacku tortu
-Parking
-Deca do 10 godina 50% popusta.
-Muzicari, fotografi 50% popusta.
Skup svatova po posebno dogovorenim cenama.
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Uslovi placanja:
Placanje u dinarima po srednjem kursu NBS.
Prilikom rezervacije termina obavezna je avansna uplata u iznosu od 30%.

Tacan broj gostiju, raspored stolova i stolica, moZete dostaviti najkasnije 48 sati pre pocetka svadbe.
Za dodatne informacije, Zelje i zahteve, molimo Vas da nas kontaktirate.

Za KORISNIKA USLUGA SAGLASAN SA PONUDOM Br:




